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FRIZZANTE

DESCARAO FRIZZANTE 5,5°

Anada 2016
Variedad : Sauvignon Blanc y Moscatel
Alcohol: 5,5% vol

Mosto Parcialmente Fermentado de las Variedades

Producto natural , sin ningun tipo de azlcar afiadido

Elaboracién :Una vez que la uva tiene el punto justo de madura cion, se

procede a su fermentacién con tempe ratura controlada.

Cuando se ha alcanzado el grado de Alcohol (5,5°) se procede a la
parada de la fermentacion, sometiéndole a una temperatura

aproximada de -7°C.

Quedando el azucar residual propio de la uva.

Fase visual : Aspecto limpio y brillante , Color amarillo pélido , con

reflejos verdosos en capa fina.

Fase Olfativa : Gran intensidad aromatica, sutil y delicado., muy limpio.
Floral, con notas de flores blancas, frutal, con recuerdos de fruta de

pepita tipo manzana, también notas de frutas exéticas

Fase Gustativa : Buena entrada en boca, muy fresco y con un paso
suave, dulce pero sin ser empalagoso, con notas florales y afrutado,
Con una acidez muy bien ajustada que le aporta frescura, alegria y

viveza.
Burbuja suave y chispeante, que le hace m uy agradable.

Se puede degustar tanto para un aperitivo, como de acompafante en

pescados, también para mariscos y por supuesto como vino de postre.

Temperatura de servicio : 6-8°



VINA EL PORTALON

D. O. Rueda
Anada 2016
Variedad : Verdejo 100%

Procedencia : Vifia El Portalon, procede de uva de vifiedos
plantados sobre suelos arenosos, ubicados en la zona de
Segovia, que se encuentran a una altitud de mas de 800m

Elaboracion:

Se prensan con una muy ligera presién, para obtener un
m osto lagrima, el cual se fermenta durante més de 20 dias
a una temperatura controlada de 14° en depdsitos de
acero inoxidable

Fase Visual : Limpio y cristalino,

Color amarillo pajizo, brillante con irisaciones verdosas

Fase Olfativa : Altaintensidad aromaética, Frutas de Hueso,
Manzana verde, con toques citricos, y Recuerdos a Heno

Fase Gustativa : Amplio en boca, recuerdos a frutas de
hueso, notas citricas, acidez media y muy equilibrada,
agradable paso por boca y persistente final

Maridaje: Aperit ivos, arroces, ahumados, pescados,
mariscos, pasta y carnes blancas

Temperatura de servicio . 6-8°

EL PORTALOY

VERDE.

BENOMINA




RINCON DE PEDRAZA VERDEJO

D. O. Rueda
Afada 2016
Variedad : Verdejo 100%

Procedencia : procede de uva de vifedos plantados
sobre suelos arenosos, ubicados en la zona de Segovia, que
se encuentran a una altitud de mas de 800 m.

La gran amplitud de temperaturas entre el dia y la noche,
proporcionan la acidez juta para que Rincon de Pedraza
sea unvino afrutado vy fresco

Elaboracion:

Elaborado con uvas en su justo punto de madurez,
fermentacion controlada en depdsitos de acero inoxidable
durante mas de 20 dias y a una temperatura de 142 C

Fase Visual : Limpio, brillante

Color amarillo pajizo, irisaciones verdo sas

Fase Olfativa : Alta intensidad aromatica, Frutas
Tropicales, Manzana verde, con toque anisados, Yy
Recuerdos a heno fresco

Fase Gustativa : Muy agradable, fresco y ligero, con la
acidez muy integrada,

Manzana Verde, Anisados,

retrogusto final conre  cuerdos citricos

Maridaje: Aperitivos, arroces, ahumados, pescados,
mariscos,

Temperatura de servicio . 6-8°



GALLVM Cepas Viejas

D. O. Rueda
Afada 2015
Variedad : Verdejo 100%

Procedencia : Gallvm Verdejo Cepas Viejas, procede de una
seleccibn de uva de pequefios vifiedos centenarios,
plantados sobre suelos arenosos, ubicados en la zona de
Segovia, que se encuentran a una altitud entre 810 y 930
metros.

Elaboracion:

Después de un exhaustivo control de la maduracion de las
uvas que son la base de nuestro vino y cuando el fruto esta

en su punto justo de maduracion, vendimia manual con
seleccién de los racimos en la vifia

Se prensan con una muy ligera presion, para obtener un
mosto lagrima, el cual se fermenta durante mas de 20 dias a
una temperatura controlada de 14° en depdsitos de acero
inoxidable

Fase Visual : Limpio y cristalino, buena lagrima al agitar la
copa

Color amarillo pajizo, brillante con irisaciones verdosas

Fase Olfativa : Alta intensidad aromatica, Frutas de Hueso,
con toques citricos, complejo y estructurado

Fase Gustativa : Amplio en boca, recuerdos a frutas de hueso,
notas citricas, acidez media y muy equilibrada, agradable
paso por boca y persistente final

Maridaje: Aperitivos, arroces, ahumados, pescados, mariscos,
pasta y carnes blancas

Temperatura de servicio © 6-8°




RINCON DE PEDRAZA
VERDEJO - VIURA

D. O. Rueda
Afada 2016
Variedad: Verdejo 85% - Viura 15%

Procedencia: procede de uva de vifiedos plantados
sobre suelos arenosos, ubicados en la zona de Segovia,
que se encuentran a una altitud de méas de 800 m.

La gran amplitud de temperatura s entre el dia y la
noche, proporcionan la acidez juta para que Rincén de
Pedraza sea un vi no afrutado y fresco

Elaboracion:

Elaborado con uvas en su justo punto de madurez,
fermentacion controlada en depoésitos de acero
inoxidable durante mas de 20 dias y a una temperatura
de 142 C

Fase Visual : Limpio, brillante

Color amarillo pajizo, irisacion  es verdosas
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Temperatura de servicio : 6-8°




CONSERVAS Y ENCURTIDOS

ZIZZ0

1 BONITO DEL N ORTE EN ACEITE DE OLIVA 1400GR
1 ATUN CLARO EN ACEITE VEGETAL 1400GR
1 ANCHOAS 200GR (50 UNIDADES APROX )

S“NORTE rE DES
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PIMIENTO EXTRA 3KG

PIMIE NTO TIRAS MORRON 3KG
ALCACHOFA 3KG

JUDIA VERDE 3KG

POCHAS 3KG

GUISANTES 3KG

SETAS 3KG

CHAMPINON ENTERO 3KG
CHAMPINON LAMINADO 3KG
MELOCOTON GALON
TOMATE NATURAL 5KG
TALLOS DE ESPARRAGO 3KG

ESPARRAGO 90/100 3KG
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EL MESTO

ACEITUNA GORDAL CH SABOR ANCHOA 5KG 1
ACEITUNA GORDAL SH SABOR ANCHOAS5 KG 2
ACEITUNA GORDAL PARTIDA 5KG 1
ACEITUNA HOJIBLANCA CON AJO 5KG 1
ACEITUNA HOJIBLANCA PARTIDAS 5KG 1

=A =4 =4 =4 =4




ACEITUNA HOJIBLANCA RAYADAS 5KG 1
ACEITUNA MANZANILLA CH SABOR ANCHOA 5KG
ACEITUNA MANZANILLA SH SABOR ANCHOA 5 KG
ACEITUNA ALINO CASERO 5KG

ACEITUNA ARTESANIA DE LA ABUELA 5KG
ACEITUNA CHUPADEDOS 5KG

ACEITUNA MOJO PICON 5KG

REVUELTO DE VARIANTES 5KG

REVUELTO CON PERLA 5KG

BANDERILLAS PICANTES 4KG

BANDERILLAS SIN PIQUE 4KG

COLIFLOR 4,5KG

KIMBITOS 4,5KG

KIMBOS 4,5KG
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PEPINILLOS 4,5KG
TARVIS

1 ALEGRIAS
FRASCO P. NETO 145GR
LATA 1/2KG P. NETO 330GR
LATA 1/4KG P. NETO 150GR
LATA 1/8KG P. NETO 70GR

A PEPINILLO EN VINAGRE CALIBRE 20 -30
A FRASCO SUPER P. NETO 100GR
FRASCO

A PIM. DEL PIQUILLO EXTRA PERU1/2KG
LATA 18/22 FRUTOS P. NETO 300GR

A PIM. DEL PIQUILLO EXTRA TIRAS PERU
FRASCO SUPER P. NETO 120GR

A PIM. DEL PIQUILLO EXTRA NACIONAL
18/22 FRUTOS P. NETO 300GR

A PIM. PIQUILLO EXTRA TIRAS NAJERINO
FRASCO 1/2KG P. NETO 300GR

A CEBOLLITA PERLAS
FRASCO SUPER P. NETO 120GR

1 GUINDILLA EN VINAGRE IBARRA EXTRA
FRASCO 12/16 P.NETO 170GR




1 GUINDILLA EXTRA VASCA
FRASCO SUPER P. NETO 100GR

1 GUINDILLA RIOJANA EN ACEITE

FRASCO SUPER P. NETO 160GR
1 COCKTAIL ACEITUNAS, PEPINILLOS Y CEBOLLITAS

FRASCO SUPER P. NETO 120GR.

LATA ABRE FACIL ACEITE OLIVA P. NETO 140GR
1 ACEITUNA MANZANILLAY  SABOR A ANCHOA

FRASCO SUPER P. NETO 120GR
1 BANDERILLA PICANTE CON PEPINO ENTERO

FRASCO SUPER P. NETO 120GR
SAN CARLOS

1 CAVIAR EN ACEITE DE OLIVA  FULL MOON 50GR
15UD 1

A CAVIAR VINAGRE
TRANSPARENTE FULL MOON 60 GR 15UD 1

A CAVIAR EN VINAGRE BALSAMICO
OCURO FULL MOON 60GR 15UD 1

A CAVIAR EN ACEITE DE OLIVA
FULL MOON 50GR 6UD
2

A CAVIAR VINAGRE
TRANSPARENTE FULL MOON 200GR 6UD 2

A CAVIAR EN VINAGRE BALSAMICO
OCURO FULL MOON 60GR 6UD 2

A ACEITUNA MAN ZANILLA CON HUESO AJOY ROMERO
3895ML 2

A ACEITUNAS MANZANILLA CON HUESO 3895ML 1
A ACEITUNA GORDAL SIN HUES 3895ML 2

A ACEITUNA GORDAL CON PIMIENTO ROJO NATURAL
3895ML 3

A ACEITUNA GORDAL CON JALAPENOS 3895ML 3
A ACEITUNA GORDAL CON PEPINILLO 3895ML 3
A ACEITUNA GORDAL CON CEBOLLITA 3895ML 3

A ACEITUNA GORDAL CON ARANDANOS CARAMELIZADOS
3896ML4

A ACEITUNA GORDAL CON DATILES CARAMELIZADOS
3897ML 3

A ACEITUNA GORDAL CON MELON CARAMELIZADO
3898ML 4

A ACEITUNA GORDAL CON HIGO CARAMELIZADO
3898ML 3




