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ACEITES 
 

VIEIRU 
 

• =ÃÿM¬¬!       ɴ ᶳᶮ¶¬ 

• =ÃÿM¬¬!       ᶳᶮᶮ¶¬  

• ¬!ÿ!        ᶱ ¬uÿéÃñ  

• ¬!ÿ!        ᶳ ¬uÿéÃñ  

 
 !éÃ¶!ÿu>Ãñṝ 

• =ÃÿM¬¬!       ᶰᶳᶮ¶¬ 
>ɐɅǱȡɃǸɅʌɐɾṝ 

=ɐȺǸʌʔɾṞ  ȓʔȡɅǱȡȺȺǍṞ ǍȲɐṞ ɶɐɃǸɶɐṞ ǍȺǩǍțǍǪǍṞ ʌɐɃȡȺȺɐṞ ɃǸɅʌǍṞ ɳȡɃȡǸɅʌǍɾṞ ȺȡɃɑɅṞ ɅǍɶǍɅȲǍṞ 
ǪǍȒǹṞ ǪțɐǪɐȺǍʌǸṞ ʬǍȡɅȡȺȺǍ ʳ ǪǍɅǸȺǍṣ 

 
PAGO BALDIOS SAN CARLOS 

 
• =ÃÿM¬¬!       ᶰᶳᶮ¶¬  

• =ÃÿM¬¬!       ᶳᶮᶮ¶¬ 

ACEITES MUÑOZ 
 

¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸ MĤÿé! MĤæÃñuÿÃé   ᶮṣᶮᶯᶮ¬ æMÿ 
¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸ MĤÿé! MĤæÃñuÿÃé    ᶮṣᶮᶯᶶ¬ æMÿ  
¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸ MĤÿé! ÿ!æÄ¸ uééM¬¬M¸!=¬M  ᶮṞᶰᶳᶮ¬ >éuñÿ!¬ 
¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸ MĤÿé! ÿ!æÄ¸ uééM¬¬M¸!=¬M  ᶮṞᶳ¬ >éuñÿ!¬ 
¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸ MĤÿé!     ᶮṞᶵᶳᶮ¬ >éuñÿ!¬ 
¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸ MĤÿé! ÿ!æÄ¸ uééM¬¬M¸!=¬M ᶮṞᶰᶳᶮ¬ >éuñÿ!¬ 
¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸ MĤÿé! ÿ!æÄ¸ uééM¬¬M¸!=¬M  ᶮṞᶳ¬ >éuñÿ!¬  
¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸ MĤÿé!     ᶮṞᶵᶳᶮ¬ >éuñÿ!¬ 
¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸ MĤÿé!    ᶮṞᶳ¬ >éuñÿ!¬  
¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸ MĤÿé!     ᶮṞᶵᶳᶮ¬ >éuñÿ!¬ 
¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸ MĤÿé!    ᶮṞᶳ¬ ¬!ÿ!  
¶ Ğu¸!géM =!¬ñ"¶u>Ã    ᶮṞᶰᶳᶮ¬ >éuñÿ!¬ 
¶ Ğu¸!géM =!¬ñ"¶u>Ã    ᶮṞᶳ¬ >éuñÿ!¬ 
¶ >Ã¸ĞÃĥ ¶!EMé! EÃéu>! ÿ!æÄ¸ uééM¬¬M¸!=¬M  ᶮṞᶰᶳᶮ¬ æMÿ 
¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸ MĤÿé! ÿ!æÄ¸ uééM¬¬M¸!=¬M  ᶮṞᶰᶳᶮ¬ æMÿ 
¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸ MĤÿé! ÿ!æÄ¸ uééM¬¬M¸!=¬M  ᶮṞᶳ¬ æMÿ 
¶ Ğu¸!géM EM Ğu¸Ã =¬!¸>Ã    ᶮṞᶰᶳᶮ¬ æMÿ 
¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸ MĤÿé!    ᶯ¬ æMÿ   
¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸ MĤÿé!    ᶳ¬ æMÿ  
¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸ MĤÿé!     ᶳ¬ ¬!ÿ!  
¶ Ã¬uĞ! ĞuégM¸      ᶳ¬ æMÿ   

ESPECIAL FRITURAS 

¶ ᶯᶮᶮ ĞMgMÿ!¬ æ¬Ćñ     ᶳ¬ æMÿ      
¶ ᶯᶮᶮ ĞMgMÿ!¬ æ¬Ćñ     ᶯᶮ¬ ¶Mÿ!¬u>Ã     
¶ ᶯᶮᶮ ĞMgMÿ!¬ æ¬Ćñ     ᶰᶳ¬ ¶Mÿ!¬u>Ã                                                                                                              
¶ ᶯᶮᶮ ĞMgMÿ!¬ æ¬Ćñ   ᶯᶮ¬ æÃ¬uMÿu¬M¸Ã !æu¬!=¬M    
¶ ᶯᶮᶮ ĞMgMÿ!¬ æ¬Ćñ   ᶯᶮ¬ æÃ¬uMÿu¬M¸Ã æMÿ!>!    
 

ALTO OLEICO 
¶ gué!ñÃ¬      ᶳ¬ æMÿ    

¶ gué!ñÃ¬      ᶰᶳ¬ æÃ¬uMÿu¬M¸Ã  



 

 
QUESOS 

 
CACEREÑOS 

¶ èĆMñÃ EM >!=é! >Ćé!EÃ !¬ æu¶M¸ÿÃ¸ Ã !¬ ¸!ÿĆé!¬  

¶ èĆMñÃ EM >!=é! >Ćé!EÃ ñĆE!Ã     

¶ èĆMñÃ EM ÃĞM¦! ĞuM¦Ã gé!¸ éMñMéĞ! fé!¸>uñ>Ã  

¶ èĆMñÃ EM >!=é! fé!¸>uñ>Ã ñM¬M>>uÃ¸    

 

¶ >éM¶! EM¬ >!ñ!é ᶯᶮᶮgé      

¶ >éM¶! EM¬ >!ñ!é ᶯ©g  

    

  
 
MANCHEGOS 

¶ èĆMñÃ >Ćé!EÃ ¶!¸>oMgÃ >!¶æÃ éĆñ   

¶ èĆMñÃ ñM¶u>Ćé!EÃ >!¶æÃ éĆñ !į!fé!¸   

¶ èĆMñÃ ñM¶u>Ćé!EÃ ¶!¸>oMgÃ >!¶æÃ éĆñ 
  

 
 
CATALANES 

¶ ¶!ñ éÃĞué! æ!ñÿÃé      

¶ ¶!ñ éÃĞué! ¶!EĆé!ÿ EM >!=é!    

 
 
 
VASCOS (IDIAZABAL) 

¶ ¬!éÿM ¸!ÿĆé!¬    

¶ ¬!éÿM !oĆ¶!EÃ    

¶ Ã¬ÿį! ¸!ÿĆé!¬    

¶ Ã¬ÿį! !oĆ¶!EÃ    

 

 
NAVARROS  

¶ =M¸gÃÿĤM!      

¶ ṵuEu!į!=!¬ ᶵӁ ¶M¦Ãé èĆMñÃ EM¬ ¶Ć¸EÃṶ 

¶ MÿĤM¬M©Ć! ṵĆéE!įĆ=u ĆéE!ĤṶ  

 

 

 

 



 

 
IBÉRICOS Y FRESCOS 

 
 

HERVÁS (CÁCERES) 
  
¶ ¦!¶Ä¸ u=ṣ =M¬¬Ãÿ! EṣÃ æ!ÿ!    

¶ ¦!¶Ä¸ u=ṣ =M¬¬Ãÿ! ĞuÿÃ¬! ¸Mgé! æ!ÿ!  

¶ ¦!¶Ä¸ u=ṣ =M¬¬Ãÿ! ĞuÿÃ¬! !įĆ¬ æ!ÿ!   

¶ ¦!¶Ä¸ u=ṣ >M=Ã æ!ÿ!     

 

¶ æ!¬Mÿ! u=ṣ =M¬¬Ãÿ! EṣÃ æ!ÿ!    

¶ æ!¬Mÿ! u=ṣ =M¬¬Ãÿ! æ!ÿ!    

¶ æ!¬Mÿ! u=ṣ >M=Ã æ!ÿ!     

 

¶ >M¸ÿéÃ ¦!¶Ä¸u=ṣ =M¬¬Ãÿ! EṣÃ   

¶ >M¸ÿéÃ ¦!¶Ä¸ u=ṣ =M¬¬Ãÿ    

¶ >M¸ÿéÃ ¦!¶Ä¸ u=ṣ >M=Ã    

 

¶ >M¸ÿéÃ æ!¬Mÿ! u=ṣ =M¬¬Ãÿ!    

¶ >M¸ÿéÃ æ!¬Mÿ! u=ṣ >M=Ã    

 

¶ >oÃéuįÃ ĥ ñ!¬>ou>oÄ¸ u=ṣ =M¬¬Ãÿ!   

 

¶ >!Â! EM ¬Ã¶Ã u=ṣ =M¬¬Ãÿ!    

¶ >!Â! ¬Ã¶Ã u=ṣ >M=Ã     

 
 
GALICIA 

¶ ¦!¶Ä¸ ñMéé!¸Ã EMñoĆMñ!EÃ éMñMéĞ!     

¶ ¦!¶Ä¸ ñMéé!¸Ã EMñoĆMñ!EÃ éMñMéĞ!      

¶ >Ã¸ æuM¬ ĥ æéM¸ñ!EÃ M¸ÿMéÃ !¬ Ğ!>uÃ    

¶ ¦!¶Ä¸ ñMéé!¸Ã >Ã¸ æ!ÿ!        

¶ >Ã¸ æuM¬ M¸ÿMéÃ !¬ Ğ!>uÃ    

  

¶ æ!¸>Mÿ! ñu¸ >Ãñÿu¬¬! oÃ¦!ñ !¬ Ğ!>uÃ     

¶ =!>Ã¸ !oĆ¶!EÃ ñu¸ >Ãñÿu¬¬! oÃ¦!ñ !¬ Ğ!>uÃ  

¶ ¬!>Ã¸ >Ã>uEÃ EMñoĆMñ!EÃ Ẍ¶uÿ!EMñẍ !¬ Ğ!>uÃ   
 
 
 
 
 
 
 



  
 
LEÓN 
 

¶ >M>u¸! æuMį! =!=u¬¬! éMñMéĞ!     

¶ >M>u¸! æuMį! >Ã¸ÿé! éMñMéĞ!    

¶ >M>u¸! æuMį! ÿ!æ! éMñMĞ!     

¶ >M>u¸! >Ã¸ÿé! !¬¶MEuÃĞ!>uÃ    

¶ >M>u¸! ÿ!æ! !¬ ¶MEuÃ Ğ!>uÃ     

¶ >M>u¸! M¶=Ć>o!E!      

¶ ¦!¶Ã¸ éMñMéĞ! EĆéÃ>     

¶ æ!¬Mÿ! éMñMéĞ! EĆéÃ>     

¶ >M¸ÿéÃ EM ¦!¶Ã¸ >Ćé!EÃ      

¶ !oĆ¶!EÃ Ã ñu¸ !oĆ¶!é  

¶ >oÃéuįÃ =¬!¸>Ã MĤÿé!     

¶ ¬!>Ã¸ !oĆ¶!EÃ >Ćé!EÃ     

¶ æ!¸>Mÿ! !oĆ¶!E! Ã !EÃ=!E!    

¶ æ!¸>Mÿ! u=Néu>!      

¶ >Ãñÿu¬¬! !EÃ=!E!      

¶ æ!¬Mÿ! EMñoĆMñ!E! EĆéÃ>                                                 

¶ ¦!¶Ã¸ EMñoĆMñ!EÃ EĆéÃ>                                              

¶ æ!¬Mÿ! EĆéÃ>   æ!ÿ! M¸ÿMé!                                               

¶ ¦!¶Ã¸ EĆéÃ>     æ!ÿ! M¸ÿMé!                                           

 

 
 

CORTE Y ENVASADO EN PAQUETES  (A PARTIR DE 200 gr.) 
SE REALIZAN CORTES DE JAMÓN A CUCHILLO EN EVENTOS 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

VINOS 
 
 
RIOJA 
¶ Ć=uEM éMñMéĞ! ᶰᶮᶮᶲ     
¶ ñMÂÃéuÃ EM ¶M¸EuMÿ! éMñMéĞ! ᶰᶮᶮᶳ    
¶ ÿM¶æé!¸u¬¬Ã ĥ ¶!įĆM¬Ã 
¶ ñMÂÃéuÃ ¶M¸EuMÿ! >éu!¸į!     

¶ ᶯᶮᶮụ ÿM¶æé!¸u¬¬Ã 
¶ ñMÂÃéuÃ ¶M¸EuMÿ! ¦ÃĞM¸     
¶ ÿM¶æé!¸u¬¬Ã ĥ g!é¸!>o! 

 
¶ oMé¶!¸Ãñ ¶!¸į!¸Ãñ >éu!¸į!    

¶ ᶵᶮụ ÿM¶æé!¸u¬¬Ã ᶱᶮụ g!é¸!>o! 
¶ fu¸>!ñ ¶!¸į!¸Ãñ ¦ÃĞM¸ ÿu¸ÿÃ     
¶ fu¸>!ñ ¶!¸į!¸Ãñ éÃñ!EÃ     

 
 
¶ !E ¬u=uÿĆ¶       
¶ ÿM¶æé!¸u¬¬Ã =¬!¸>Ã 
¶ !E ¬u=uÿĆ¶      
¶ ¶!ÿĆé!¸! =¬!¸>! 

¶ !E ¬u=uÿĆ¶       
¶ ¶!ÿĆé!¸! ÿu¸ÿ!     
¶ !E ¬u=uÿĆ¶        
¶ ¶Ã¸!ñÿéM¬ EM éuÃ¦! 

 
 
¶ ¶ĥį >o!éEÃ¸¸!ĥ ¸!Ğ!éé!     

 

¶        MñæMé!¸>M EᾕÃé     

¶        MñæMé!¸>M Eᾕ!ĆÿÃ¶¸M    

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

DESCARAO  FRIZZANTE  5,5º  
 

Añada    2016 

Variedad :    Sauvignon Blanc y Moscatel  

Alcohol: 5,5% vol  

Mosto Parcialmente Fermentado de las Variedades  

 

Producto natural , sin ningún tipo de azúcar añadido  

Elaboración : Una vez que la uva tiene el punto justo de madura ción, se 

procede a su fermentación con tempe ratura controlada.  

Cuando se ha  alcanzado el grado de Alcohol (5,5º)  se procede a la 

parada de la fermentación, sometiéndole a una temperatura 

aproximada de -7ºC. 

Quedando el azúcar residual propio de la uva.  

 

Fase visual : Aspecto limpio y brillante , Color amarillo pálido , con 

reflejos verdosos en capa fina.  

 

Fase Olfativa : Gran intensidad aromática, sutil y delicado., muy limpio. 

Floral, con notas de flores blancas,  frutal, con recuerdos de fruta de 

pepita tipo manzana, también notas de frutas exóticas . 

  

Fase Gustativa : Buena entrada en boca, muy fresco y con un paso 

suave, dulce pero sin ser empalagoso,  con  notas florales y afrutado, 

Con una acidez muy bien ajustada que le aporta frescura, alegría y 

viveza . 

Burbuja suave y chispeante, que le hace  m uy agradable.  

Se puede degustar tanto para un aperitivo, como de acompañante en 

pescados, también para mariscos y por supuesto como vino de postre.  

Temperatura de servicio : 6-8º  

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
VIÑA  EL  PORTALON  

 
D. O. Rueda  

Añada    2016 

Variedad :    Verdejo 100%  

Procedencia :  Viña El Portalón, procede de uva de  viñedos  
plantados sobre suelos arenosos, ubicados en la zona de 
Segovia, que se encuentran a una altitud de más de 800m  

 

Elaboración:  

 

Se prensan con una muy ligera presión, para obtener un 
m osto lágrima, el cual se fermenta durante más de 20 días 
a una temperatura controlada de 14º en depósitos de 
acero inoxidable  

  

Fase Visual :  Limpio y cristalino,  

Color amarillo pajizo, brillante con irisaciones verdosas  

 

Fase Olfativa :  Alta intensidad aromática, Frutas de Hueso,  
Manzana verde, con toques cítricos, y Recuerdos a Heno  

 

Fase Gustativa : Amplio en boca, recuerdos a frutas de 
hueso,  notas cítricas, acidez media y muy equilibrada, 
agradable paso por boca y persistente final  

 

Maridaje: Aperit ivos, arroces, ahumados, pescados, 
mariscos, pasta  y carnes blancas  

 

Temperatura de servicio :  6- 8º  

                  

 

 

 

 

 

 

 

 



  
 

RINCON   DE  PEDRAZA  VERDEJO  

 
D. O. Rueda  

Añada    2016 

Variedad :    Verdejo 100%  

Procedencia :  procede de uva de  viñedos  plantados 
sobre suelos arenosos, ubicados en la zona de Segovia, que 
se encuentran a una altitud de más de 800 m.  

La gran amplitud de temperaturas entre el día y la noche, 
proporcionan la acidez juta para que Rincón de Pedraza 
sea un vino afrutado  y fresco  

 

Elaboración:  

Elaborado con uvas en su justo punto de madurez, 
fermentación controlada en depósitos de acero inoxidable 
durante mas de 20 días y a una temperatura de 14ª C  

  

Fase Visual :  Limpio, brillante  

Color amarillo pajizo, irisaciones verdo sas 

 

Fase Olfativa :  Alta intensidad aromática, Frutas 
Tropicales,  Manzana verde, con toque anisados, y 
Recuerdos a heno fresco  

 

Fase Gustativa : Muy agradable, fresco y ligero, con la 
acidez muy integrada,  

 Manzana Verde, Anisados,  

retrogusto final con re cuerdos cítricos . 

 

Maridaje: Aperitivos, arroces, ahumados, pescados, 
mariscos,  

 

Temperatura de servicio :  6- 8º                 

 

 

 

 

 

 

 



  

 
GALLVM   Cepas Viejas  

 

D. O. Rueda  

Añada    2015 

Variedad :    Verdejo 100%  

Procedencia :  Gallvm Verdejo Cepas Viejas, procede de una 
selección de uva de pequeños viñedos centenarios, 
plantados sobre suelos arenosos, ubicados en la zona de 
Segovia, que se encuentran a una altitud entre 810 y 930 
metros.  

Elaboración:  

Después de un exhaustivo control de la maduración  de las 
uvas  que son la base de nuestro vino y cuando el fruto está 
en su punto justo de maduración,  vendimia manual con 
selección de los racimos en la viña  

Se prensan con una muy ligera presión, para obtener un 
mosto lágrima, el cual se fermenta durante  más de 20 días a 
una temperatura controlada de 14º en depósitos de acero 
inoxidable  

Fase Visual :  Limpio y cristalino, buena lágrima al agitar la 
copa  

Color amarillo pajizo, brillante con irisaciones verdosas  

Fase Olfativa :  Alta intensidad aromática, Frutas de Hueso, 
con toques cítricos, complejo y estructurado  

Fase Gustativa : Amplio en boca, recuerdos a frutas de hueso,  
notas cítricas, acidez media y muy equilibrada, agradable 
paso por boca y persistente final  

Maridaje: Aperitivos, arroces, ahumados,  pescados, mariscos, 
pasta  y carnes blancas  

 

Temperatura de servicio :  6- 8º  



   

RINCON   DE  PEDRAZA                                                
VERDEJO - VIURA  

 

D. O. Rueda  

Añada    2016  

Variedad:    Verdejo  85% - Viura 15%  

Procedencia:  procede de uva de  viñedos  plantados 
sobre suelos arenosos, ubicados en la zona de Segovia, 
que se encuentran a una altitud de más de 800 m.  

La gran amplitud de temperatura s entre el día y la 
noche, proporcionan la acidez juta para que Rincón de 
Pedraza sea un vi no afrutado y fresco  

Elaboración:  

Elaborado con uvas en su justo punto de madurez, 
fermentación controlada en depósitos de acero 
inoxidable durante mas de 20 días y a una temperatura 
de 14ª C 

Fase Visual :  Limpio, brillante  

Color amarillo pajizo, irisacion es verdosas  

Fase Olfativa :  Alta intensidad aromática, Frutas 
Tropicales,  Manzana verde, con toque anisados,  

Fase Gustativa : Muy agradable, fresco y ligero, con la 
acidez muy integrada,  

 Manzana Verde, Anisados,  

Maridaje: Aperitivos, arroces, ahumados, pescados, 
mariscos,  

Temperatura de servicio :  6- 8º  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  
CONSERVAS Y ENCURTIDOS  

 

ZIZZO  

 

¶ BONITO DEL N ORTE EN ACEITE DE OLIVA 1400GR   

¶ ATUN C LARO EN ACEITE VEGETAL 1400GR    

¶ ANCHOAS 200GR (50  UNIDADES APROX .)   

 

PERÓN    

 

¶ PIMIENTO EXTRA 3KG       

¶ PIMIE  NTO TIRAS MORRÓN 3KG     

¶ ALCACHOFA 3KG       

¶ JUDIA VERDE 3KG       

¶ POCHAS 3KG        

¶ GUISANTES 3KG      

¶ SETAS 3KG       

¶ CHAMPIÑON ENTERO 3KG      

¶ CHAMPIÑON LAMINADO 3KG      

¶ MELOCOTÓN GALÓN       

¶ TOMATE NATURAL 5KG      

¶ TALLOS DE ESPARRAGO 3KG      

¶ ESPARRAGO  90/100 3KG      

 

EL MESTO  

 

¶ ACEITUNA GORDAL CH SABOR ANCHOA 5KG  1 

¶ ACEITUNA GORDAL SH SABOR ANCHOA 5 KG 2 

¶ ACEITUNA GORDAL PARTIDA 5KG    1 

¶ ACEITUNA HOJIBLANCA CON AJO 5KG   1 

¶ ACEITUNA HOJIBLANCA PARTIDAS 5KG   1 

 

 

 

 



  

¶ ACEITUNA HOJIBLANCA RAYADAS 5KG    1 

¶ ACEITUNA MANZANILLA CH SABOR ANCHOA 5KG   

¶ ACEITUNA MANZANILLA SH SABOR ANCHOA 5 KG  

¶ ACEITUNA ALIÑO CASERO 5KG     1 

¶ ACEITUNA ARTESANIA DE LA ABUELA 5KG   1 

¶ ACEITUNA CHUPADEDOS 5KG     1 

¶ ACEITUNA MOJO PICON 5KG     1 

¶ REVUELTO DE VARIANTES 5KG     1 

¶ REVUELTO CON PERLA 5KG     1 

¶ BANDERILLAS PICANTES 4KG     1 

¶ BANDERILLAS SIN PIQUE 4KG     1 

¶ COLIFLOR 4,5KG       1 

¶ KIMBITOS 4,5KG       2  

¶ KIMBOS 4,5KG        2 

¶ PEPINILLOS 4,5KG       1 

TARVIS  

¶ ALEGRIAS RIOJANAS  
FRASCO P. NETO 145GR      
LATA      1/2KG P. NETO 330GR     
LATA      1/4KG P. NETO 150GR     
LATA      1/8KG P. NETO 70GR   

 

Å PEPINILLO EN VINAGRE CALIBRE 20 -30  
Å FRASCO SUPER P. NETO      100GR     

FRASCO 
 

Å PIM. DEL PIQUILLO EXTRA PERU1/2KG  
LATA 18/22 FRUTOS     P. NETO 300GR   
  

Å PIM. DEL PIQUILLO EXTRA TIRAS PERU  
FRASCO SUPER     P. NETO 120GR  
    

Å PIM. DEL PIQUILLO EXTRA NACIONAL  
18/22 FRUTOS      P. NETO 300GR   
    

Å PIM. PIQUILLO EXTRA TIRAS NAJERINO  
FRASCO 1/2KG     P. NETO 300GR   
    

Å CEBOLLITA PERLAS  
FRASCO SUPER     P. NETO 120GR 

    
¶ GUINDILLA EN VINAGRE IBARRA EXTRA  

FRASCO 12/16      P. NETO 170GR 
 
  
 
 
 



     
¶ GUINDILLA EXTRA VASCA      

FRASCO SUPER     P. NETO 100GR 
     

¶ GUINDILLA RIOJANA EN ACEITE  
FRASCO SUPER    P. NETO 160GR     

¶ COCKTAIL ACEITUNAS, PEPINILLOS Y CEBOLLITAS  
FRASCO SUPER     P. NETO 120GR. 
LATA ABRE FACIL ACEITE OLIVA   P. NETO 140GR   

¶ ACEITUNA MANZANILLA Y SABOR A ANCHOA  
FRASCO SUPER     P. NETO 120GR     

¶ BANDERILLA PICANTE CON PEPINO ENTERO  
FRASCO SUPER P.     NETO 120GR     

 

SAN CARLOS  

¶ CAVIAR EN ACEITE DE OLIVA  FULL MOON 50GR  
15UD 1 

Å CAVIAR VINAGRE  
TRANSPARENTE FULL MOON 60 GR   15UD 1 

Å CAVIAR EN VINAGRE BALSAMICO  
OCURO FULL MOON 60GR                             15UD 1 

Å CAVIAR EN ACEITE DE OLIVA  
FULL MOON 50GR          6UD  
2 

Å CAVIAR VINAGRE  
TRANSPARENTE FULL MOON 200GR   6UD  2 

Å CAVIAR EN VINAGRE BALSAMICO  
OCURO FULL MOON 60GR     6UD  2 

Å ACEITUNA MAN ZANILLA CON HUESO AJO Y ROMERO  
3895ML  2 

Å ACEITUNAS MANZANILLA CON HUESO    3895ML  1 

Å ACEITUNA GORDAL SIN HUES    3895ML  2 

Å ACEITUNA GORDAL CON PIMIENTO ROJO NATURAL  
3895ML  3 

Å ACEITUNA GORDAL CON JALAPEÑOS   3895ML  3 

Å ACEITUNA GORDAL CON PEPINILLO   3895ML  3 

Å ACEITUNA GORDAL CON CEBOLLITA   3895ML  3 

Å ACEITUNA GORDAL CON ARANDANOS CARAMELIZADOS  
3896ML4  

Å ACEITUNA GORDAL CON DÁTILES CARAMELIZADOS   
3897ML  3 

Å ACEITUNA GORDAL CON MELÓN CARAMELIZADO  
3898ML  4 

Å ACEITUNA GORDAL CON HIGO CARAMELIZADO  
3898ML  3     


